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Vina Punto Alto Sauvignon Blanc 2009
Cépages:

100% Sauvignon Blanc

Vignoble:

Vallée de Casablanca
Date de récolte:

Mars 2009
Pressurage:

Les grappes entières sont écrasées, macérées entre 12 et 24 heures dans des presses pneumatiques en milieu inerte, puis uniquement le premier est gardé.
Levures:

Lallemand X5
Fermentation:

15 jours à 13-14° C en cuves inox.

Fermentation malolactique:
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Non
Elevage:

En cuve inox.

Collage:

Bentonite 
Embouteillage:

Filtration minimum et mise en bouteilles à basse pression afin de préserver le caractère du vin.

Millésime :
La saison a été très chaude pour le millésime 2009. Les vignobles de Viña Punto Alto ont profité de la fraîcheur naturelle de la vallée de Casablanca et ont donc produit des raisins avec une acidité naturelle suffisante pour garantir un bel équilibre.
Dégustation :
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Wine analysis:





Alc/Vol:	   	 13%


Acidity:  	   4.6 g/L


pH:        	   3.3


Residual sugar:    1.5 g/L





Sophistiqué et élégant. Rafraîchissant avec des arômes citronnés et herbacés combiné d’une richesse en bouche qui donne au vin une magnifique longueur et complexité.





Complexe avec des arômes de groseille, de kiwi, et d’ananas








Jaune paille claire avec de beaux reflets














